
Le Régal
•Bouteille de Montagne Saint-Emilion AOP
 Château d’Arvouet - 75 cl
•Terrine de canard aux figues - 90 gr 
•Moutarde à la truffe d’hiver 1,5 %, aromatisée - 130 gr
•Sachet de chocolats fins - 125 gr

Le Diligent
•Bouteille de Montagne Saint-Emilion AOP
 Château d’Arvouet - 75 cl
•Terrine de canard aux figues - 90 gr

 

L’Éminence
•Bouteille de Graves blanc - AOP
 Château Haut Reys - 75 cl
•Bouteille de Graves rouge - AOP
 Château Haut Reys - 75 cl
•Bloc de foie gras - 80 gr
•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr
•Terrine de canard aux figues - 90 gr
•Moutarde à la truffe d’été 1% aromatisée - 130 gr

Le Gourmet
•Bouteille de Graves rouge AOP
 Château Haut Reys - 75 cl
•Foie gras entier de canard 120 gr 
•Confiture de fraise BIO - Tea Together
 La confiture des Palaces - 220 gr
•Moutarde à la truffe d’été 1% aromatisée - 130 gr 
•Terrine de canard aux figues - 90 gr

 

Le Distingué

Le Raffiné
•Bouteille de Bourgogne Pinot Noir AOP - 75 cl
•Foie gras de canard entier - 120 gr
•Confit de figues - 100 gr 
•Moutarde à la truffe d’hiver 1,5 %,  aromatisée - 130 gr
•Terrine de canard aux figues - 90 gr

 

Le Félicité
•Bouteille de Graves rouge AOP
 Château Haut Reys - 75 cl
•Bouteille de Graves blanc AOP
 Château Haut Reys - 75 cl
•Foie gras de canard entier - 120 gr 
•Confit d’oignons - 100 gr
•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr 
•Terrine de canard aux figues - 90 gr

L’Harmonie
•Bouteille de Montagne Saint Emilion AOP
Château d’Arvouet 75 cl
•Bouteille de Bourgogne Chardonnay AOP
Domaine Bouchard Père et Fils 75 cl
•Foie gras de canard entier 120 gr
•Moutarde à la truffe d’hiver 1.5% aromatisée – 130 gr
•Confiture de Mandarine à la Vanille  
Tea Together – La confiture des Palaces 220 gr
•Ballotin de Chocolats fins 125 gr 

Le Généreux 
•Bouteille de Montagne Saint Emilion AOP
 Château d’Arvouet - 75 cl
•Bouteille de Graves blanc - AOP
 Château Haut Reys - 75 cl
•Foie gras de canard entier - 120 gr
•Délice de tomates séchées - 90 gr 
•Moutarde à la truffe d’hiver 1,5 % aromatisée - 130 gr
•Terrine de canard aux figues - 90 gr

L’Agrément
•Bouteille de French Bloom blanc - 75 cl
•Foie gras de canard entier - 130 gr
•Confiture de framboise à la rose BIO - Tea Together 
La confiture des Palaces - 220 gr
•Délice de Parmesan à la truffe d’hiver
 aromatisé 1,5% - 90 gr

 

•Bouteille de Graves blanc AOP
 Château Haut Reys - 75cl 
•Foie gras de canard entier - 180 gr
•Confit d’oignons - 100 gr
•Délice de tomates séchées - 90 gr
•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Photos non contractuelles. 
En cas d’indisponibilité d’un produit, nous vous proposerons un produit équivalent.

CARRÉ PRESTIGE est une marque de VIAMASTER - Rue de Redon, 56350 ALLAIRE - CGV disponibles sur www.carreprestige.fr
Les prix sont « départ », transport en sus - SARL AU CAPITAL DE 11 250 € - RCS de Vannes - SIRET 5113630900015 - TVA FR 56 511 363 095 

 

24 €

39 €

42 €

45 €

46 €

50 €

53 €

60 €

65 €

75 €

HT

HT

HT

HT

HT

HT

HT

HT

HT

HT

Sans alcool

CARRÉ PRESTIGE, spécialiste de vos cadeaux d’affaires. 

Nicolas LEFEBVRE : 06 78 77 20 44 - contact@carreprestige.fr - Stéphane BOUGIT : 06 73 68 06 70 
Tarifs départ 2026 / 2027



L’Alliance 
•Bouteille de Saumur AOP 
Bouvet Ladubay - Cuvée Saphir - 75 cl
•Bouteille de Bourgogne Chardonnay AOP - 75 cl
Domaine Bouchard Père & Fils
•Bouteille de Montagne Saint-Emilion AOP - 75 cl
 Château d’Arvouet - 75 cl
•Foie gras de canard entier - 120 gr
•Délice de tomates séchées - 90 gr 
•Terrine de canard aux figues - 90 gr 
•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr 
•Confit d’oignons - 100 gr
•Confiture mandarine vanille - Tea Together
La confiture des Palaces - 220 gr

L’Apparat
•Bouteille de Champagne brut AOP
 Besserat de Bellefon - Bleu Brut - 75 cl
•Bouteille de Montagne Saint Emilion AOP
 Château d’Arvouet - 75 cl
•Foie gras de canard entier - 180 gr 
•Délice de tomates séchées - 90 gr 
•Terrine de canard aux figues - 90 gr
•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr

La Merveille 
•Bouteille de Champagne AOP
 Billecart Salmon Brut Nature - 75cl
•Bouteille de Montagne Saint-Emilion AOP
 Château d’Arvouet - 75 cl
•Foie gras de canard entier - 120 gr 
•Terrine de canard aux figues - 90 gr 
•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr

Le Paradis
•Bouteille de Champagne AOP
 Billecart Salmon rosé - 75 cl
•Foie gras de canard entier à l’ail noir - 200 gr
•Ballotin de Chocolats fins - 250 gr

 

Le Prodige
•Bouteille de Champagne AOP
 Ruinart Brut - 75cl
•Foie gras de canard entier de garde - 200 gr

 

Le Sérénité
•Bouteille de French Bloom blanc - 75 cl
•Bouteille de French Bloom rosé - 75 cl 
•Foie gras de canard entier nature - 200 gr
•Confiture d’ananas au Poivre de Timut BIO
 Tea Together - La confiture des Palaces - 220 gr
•Ballotin de Chocolats fins - 250 gr

Le Sublime 
•Bouteille de Saint-Emilion Grand Cru Classé AOP
 Clos de l’Oratoire - 75 cl
•Bouteille de Sauternes AOP
 Castelnau de Suduiraut - 75 cl
•Foie gras de canard entier - 180 gr 
•Délice de tomates séchées - 90 gr 
•Moutarde à la truffe d’hiver 1,5 %, 
aromatisée - 130 gr

La Noblesse 
•Bouteille de Champagne AOP
Veuve Clicquot Brut 75 cl
•Bouteille de Saint Estèphe AOP
Château Lilian Ladouys - 75 cl
•Terrine de faisan à l’ail confit -200 gr
Maison Telme
•Assortiment EUGENIE – 6 Sablés enrobés de
chocolat avec cœur fondant –
Maison LADUREE - Paris

 

88 €

95 €

100 €

110 €

115 €

135 €

140 €

150 €

HT

HT

HT

HT

HT

HT

HT

HT

Sans alcool

L’Éclat
.Bouteille de Margaux AOP
La Couronne de Marquis de Terme 75 cl 
.Bouteille de Bourgogne Chardonnay AOP
Domaine Bouchard Père et Fils 75 cl
.Terrine de Chevreuil aux champignons sauvages,
10% de foie gras - 200 gr
Recette Emmanuel RENAUT *** , Flocons de sel,
Megève, Savoie.
.Confiture de Myrtille à la Fleur d’Oranger  
Tea Together – La confiture des Palaces 220 gr
.Boite de Perles Noisette Vanille – 90 gr
Maison LADUREE - Paris 93 € HT

La Victoire
•Bouteille de Champagne brut AOP
Besserat de Bellefon - Bleu brut – 75 cl
•Bouteille de Margaux AOP
La Couronne de Marquis de Terme - 75 cl
•Terrine de faisan à l’ail confit -200 gr
Maison Telme
•Terrine de foie gras aux morilles – 200gr
Maison Telme

 

125 € HT

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Photos non contractuelles. 
En cas d’indisponibilité d’un produit, nous vous proposerons un produit équivalent.

CARRÉ PRESTIGE est une marque de VIAMASTER - Rue de Redon, 56350 ALLAIRE - CGV disponibles sur www.carreprestige.fr
Les prix sont « départ », transport en sus - SARL AU CAPITAL DE 11 250 € - RCS de Vannes - SIRET 5113630900015 - TVA FR 56 511 363 095 



Le Plaisir 
•Bouteille de Champagne brut AOP
Perriet Jouët – Grand Brut – 75 cl
•Bouteille de Margaux AOP
La Couronne de Marquis de Terme - 75 cl
•Foie gras de canard entier 200 gr
Maison Patignac
•Boite de Perles Pistache Fleur d’Oranger – 130 gr
Maison LADUREE - Paris

La Prestance
•Bouteille de Champagne AOP
 Ruinart Brut - 75cl
•Bouteille de Saint Emilion Grand Cru Classé AOP
 Clos de l’Oratoire - 75 cl
•Foie gras de canard entier - 200 gr

 

L’Admirable
•Bouteille de Champagne AOP
 Besserat de Bellefon - Bleu brut - 75cl
•Bouteille de Champagne AOP
 Besserat de Bellefon Blanc de Blancs - 75 cl
•Foie gras de canard entier 200 gr
•Foie gras de canard entier à l’ail noir 200 gr

 

 

L’Empire
•Bouteille de Champagne AOP
 Veuve Clicquot - 75 cl
•Bouteille de Saint Emilion Grand Cru Classé AOP
 Clos de l’Oratoire - 75 cl
•Foie gras de canard entier de garde - 200 gr 
•Foie gras de canard entier à l’ail noir - 200 gr

L’Élégant
•Bouteille de Champagne AOP
 Ruinart Blanc de Blancs - 75 cl
•Bouteille de Pauillac Grand Cru Classé AOP
 Château Haut Bages Libéral - 75 cl
•Foie gras de canard entier à l’ail noir - 200 gr

 

 

160 €
190 €

200 €

225 €

230 €

HT
HT

HT

HT

HT

L’Excellence
•Bouteille de champagne AOP
Billecart Salmon Brut Réserve – 75 cl
•Bouteille de Pommard Premier Cru
Domaine Bouchard Père et fils – 75 cl
•Terrine de cochon de Montagne au Genièvre, gin et foie
gras 10% - 200 gr
Recette Emmanuel RENAUT *** , Flocons de sel, Megève,
Savoie.
•Terrine de Chevreuil aux champignons sauvages, 10% de
foie gras - 200 gr
Recette Emmanuel RENAUT *** , Flocons de sel, Megève,
Savoie.

 

170 € HT

Le Paradis
•Bouteille de champagne AOP
Ruinart Brut 75 cl
•Bouteille de Pommard Premier Cru AOP
Domaine Bouchard Père et Fils – 75 cl
•Boite de Perles Pistache Fleur d’Oranger – 130 gr
Maison LADUREE - Paris

 

175 € HT

Le Merveilleux
•Bouteille de Champagne  AOP
Roederer Brut Collection – 75 cl
•Bouteille de Bourgogne Santenay AOP
Domaine Bachey Legros – 
Clos des Hates Vieilles Vignes - 75 cl
•Foie gras de canard entier 180 gr
Maison Patignac
•Assortiment EUGENIE - 6 Sablés enrobés de chocolat
avec cœur fondant – 
Maison LADUREE - Paris

 

185 € HT

Le Panache
•Magnum de champagne AOP 
Veuve Clicquot 150 cl
•Foie gras de canard entier 200 gr
Maison Patignac
•Assortiment EUGENIE – 6 Sablés enrobés de chocolat
avec cœur fondant – 
Maison LADUREE – Paris

 

210 € HT

Le Divin
•Bouteille de champagne AOP 
Veuve Clicquot 75 cl
•Bouteille de Pauillac Grand Cru Classé AOP
Château Haut-Bâges Libéral – 75 cl
•Foie gras de canard entier 200 gr
Maison Patignac
•Assortiment EUGENIE – 6 Sablés enrobés de chocolat
avec cœur fondant – 
Maison LADUREE – Paris

 

215 € HT

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Photos non contractuelles. 
En cas d’indisponibilité d’un produit, nous vous proposerons un produit équivalent.

CARRÉ PRESTIGE est une marque de VIAMASTER - Rue de Redon, 56350 ALLAIRE - CGV disponibles sur www.carreprestige.fr
Les prix sont « départ », transport en sus - SARL AU CAPITAL DE 11 250 € - RCS de Vannes - SIRET 5113630900015 - TVA FR 56 511 363 095 



Le Rubis
•Bouteille de Champagne AOP
 Dom Pérignon - 75cl
•Foie gras de canard entier à la truffe 5 % - 200 gr

 

Le Diamant
•Magnum de Champagne AOP
 Ruinart Blanc de Blancs - 150cl
•Magnum de Champagne AOP
 Ruinart Brut - 150 cl
•Foie gras de canard entier à la truffe 5 % - 200 gr

 

Le Triomphe
•Bouteille de Champagne AOP
 Roederer Brut Nature 2015, élaboré en concertation
 avec Philippe Starck - 75 cl
•Bouteille de Saint Julien Grand Cru Classé AOP
 Château Gruaud Larose – 75 cl
•Foie gras de canard entier à la truffe 5% - 200 gr 
•Foie gras de canard entier nature – 200 gr

 

Le Souverain
 

La Bourgogne
•Bouteille de Pommard Premier Cru AOP - 75 cl
 Les Hospices de Beaune
•Bouteille de Beaune Premier Cru AOP - 75 cl
 Les Hospices de Beaune
•Foie gras de canard entier de garde - 200 gr 
•Foie gras de canard entier à l’ail noir - 200 gr

 

Personnalisation

Le Fastueux

Le Somptueux
 

•Bouteille de Beaune Premier Cru AOP
 Les Hospices de Beaune - 75 cl 
•Bouteille de Champagne AOP
 Besserat de Bellefon Blanc de Blancs- 75 cl
•Foie gras de canard entier à l’ail noir - 200 gr
•Délice de Parmesan à la truffe d’été 1%
 aromatisée - 90 gr

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Photos non contractuelles. 
En cas d’indisponibilité d’un produit, nous vous proposerons un produit équivalent.

CARRÉ PRESTIGE est une marque de VIAMASTER - Rue de Redon, 56350 ALLAIRE - CGV disponibles sur www.carreprestige.fr 
Les prix sont « départ », transport en sus - SARL AU CAPITAL DE 11 250 € - RCS de Vannes - SIRET 5113630900015 - TVA FR 56 511 363 095

 

CARRÉ PRESTIGE dispose d’une gamme de coffrets qui couvre tous les budgets.

Vous souhaitez remercier de manière prestigieuse et personnalisée vos bénéficiaires par un cadeau d’exception ?
Il est possible de demander des coffrets spécifiques, CARRÉ PRESTIGE peut individualiser vos cadeaux, 

dans le cadre d’anniversaires, d’évènements, d’incentives, de challenges, … 

Vous appréciez un produit en particulier ? 
CARRÉ PRESTIGE le cherche, le trouve et le met en valeur, comme par exemple, des coffrets à base de bières, de rhums, d’alcools, … De

plus, CARRÉ PRESTIGE peut ajouter à votre coffret une carte de voeux, de remerciements, de félicitations, …

•Bouteille de Champagne AOP
 Cristal de Roederer - 75cl
•Bouteille de Pessac Léognan Grand Cru Classé AOP
 Château Smith Haut Laffite - 75 cl
•Foie gras de canard entier nature - 200 gr
•Foie gras de canard entier à la truffe 5% - 200 gr

•Bouteille de Champagne AOP
 Dom Pérignon – 75 cl
•Bouteille de Pessac Léognan Grand Cru Classé AOP
 Château Smith Haut Lafitte, – 75 cl
•Foie gras de canard entier à la truffe 5% - 200 gr 
•Foie gras de canard entier nature – 200 gr

290 €

300 €

340 €

400 €

420 €

550 €

620 €

HT

HT

HT

HT

HT

HT

HT

Le Saphir
•Bouteille de Champagne AOP
 Billecart Salmon Vintage 2009 - 75 cl
•Bouteille de Champagne AOP
 Billecart Salmon Rosé - 75 cl
•Foie gras de canard entier de garde - 200 gr 
•Foie gras de canard entier à la truffe 5 % - 200 gr

270 € HT

Le Majestueux
•Bouteille de Champagne AOP
Dom Pérignon – 75 cl
•Bouteille de Saint Julien Grand Cru Classé AOP 
Château Talbot – 75 cl
•Foie gras de canard entier 200 gr
Maison Patignac 
•Plateau de rochers au chocolat 140 gr
Maison LADUREE - Paris

 

480 € HT


	CARRÉ PRESTIGE, spécialiste de vos cadeaux d’affaires.
	Nicolas LEFEBVRE : 06 78 77 20 44 - contact@carreprestige.fr - Stéphane BOUGIT : 06 73 68 06 70
	Tarifs départ 2026 / 2027

	Le Diligent
	•Bouteille de Montagne Saint-Emilion AOP
	Château d’Arvouet - 75 cl
	•Terrine de canard aux figues - 90 gr
	24 €
	HT


	Le Raffiné
	•Bouteille de Bourgogne Pinot Noir AOP - 75 cl
	•Foie gras de canard entier - 120 gr
	•Confit de figues - 100 gr
	•Moutarde à la truffe d’hiver 1,5 %,  aromatisée - 130 gr
	•Terrine de canard aux figues - 90 gr
	50 €
	HT


	Le Régal
	•Bouteille de Montagne Saint-Emilion AOP
	Château d’Arvouet - 75 cl
	•Terrine de canard aux figues - 90 gr
	•Moutarde à la truffe d’hiver 1,5 %, aromatisée - 130 gr
	•Sachet de chocolats fins - 125 gr
	39 €
	HT


	Le Félicité
	•Bouteille de Graves rouge AOP
	Château Haut Reys - 75 cl
	•Bouteille de Graves blanc AOP
	Château Haut Reys - 75 cl
	•Foie gras de canard entier - 120 gr
	•Confit d’oignons - 100 gr
	•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr
	•Terrine de canard aux figues - 90 gr
	53 €
	HT


	L’Éminence
	•Bouteille de Graves blanc - AOP
	Château Haut Reys - 75 cl
	•Bouteille de Graves rouge - AOP
	Château Haut Reys - 75 cl
	•Bloc de foie gras - 80 gr
	•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr
	•Terrine de canard aux figues - 90 gr
	•Moutarde à la truffe d’été 1% aromatisée - 130 gr
	42 €
	HT


	Le Généreux
	•Bouteille de Montagne Saint Emilion AOP
	Château d’Arvouet - 75 cl
	•Bouteille de Graves blanc - AOP
	Château Haut Reys - 75 cl
	•Foie gras de canard entier - 120 gr
	•Délice de tomates séchées - 90 gr
	•Moutarde à la truffe d’hiver 1,5 % aromatisée - 130 gr •Terrine de canard aux figues - 90 gr
	60 €
	HT


	Le Gourmet
	•Bouteille de Graves rouge AOP
	Château Haut Reys - 75 cl
	•Foie gras entier de canard 120 gr
	•Confiture de fraise BIO - Tea Together
	La confiture des Palaces - 220 gr
	•Moutarde à la truffe d’été 1% aromatisée - 130 gr
	•Terrine de canard aux figues - 90 gr
	45 €
	HT


	L’Agrément
	•Bouteille de French Bloom blanc - 75 cl
	•Foie gras de canard entier - 130 gr
	•Confiture de framboise à la rose BIO - Tea Together
	La confiture des Palaces - 220 gr
	•Délice de Parmesan à la truffe d’hiver
	aromatisé 1,5% - 90 gr
	65 €
	HT


	Le Distingué
	•Bouteille de Graves blanc AOP
	Château Haut Reys - 75cl
	•Foie gras de canard entier - 180 gr •Confit d’oignons - 100 gr
	•Délice de tomates séchées - 90 gr •Terrine de canard au Sauternes - 90 gr
	46 €
	HT


	L’Harmonie
	•Bouteille de Montagne Saint Emilion AOP
	Château d’Arvouet 75 cl
	•Bouteille de Bourgogne Chardonnay AOP
	Domaine Bouchard Père et Fils 75 cl
	•Foie gras de canard entier 120 gr
	•Moutarde à la truffe d’hiver 1.5% aromatisée – 130 gr
	•Confiture de Mandarine à la Vanille
	Tea Together – La confiture des Palaces 220 gr
	•Ballotin de Chocolats fins 125 gr
	75 €
	HT
	L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Photos non contractuelles.
	En cas d’indisponibilité d’un produit, nous vous proposerons un produit équivalent.
	CARRÉ PRESTIGE est une marque de VIAMASTER - Rue de Redon, 56350 ALLAIRE - CGV disponibles sur www.carreprestige.fr
	Les prix sont « départ », transport en sus - SARL AU CAPITAL DE 11 250 € - RCS de Vannes - SIRET 5113630900015 - TVA FR 56 511 363 095



	L’Alliance
	•Bouteille de Saumur AOP
	Bouvet Ladubay - Cuvée Saphir - 75 cl
	•Bouteille de Bourgogne Chardonnay AOP - 75 cl Domaine Bouchard Père & Fils
	•Bouteille de Montagne Saint-Emilion AOP - 75 cl
	Château d’Arvouet - 75 cl
	•Foie gras de canard entier - 120 gr
	•Délice de tomates séchées - 90 gr
	•Terrine de canard aux figues - 90 gr
	•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr
	•Confit d’oignons - 100 gr
	•Confiture mandarine vanille - Tea Together
	La confiture des Palaces - 220 gr
	88 €
	HT


	L’Éclat
	.Bouteille de Margaux AOP
	La Couronne de Marquis de Terme 75 cl
	.Bouteille de Bourgogne Chardonnay AOP
	Domaine Bouchard Père et Fils 75 cl
	.Terrine de Chevreuil aux champignons sauvages, 10% de foie gras - 200 gr
	Recette Emmanuel RENAUT *** , Flocons de sel, Megève, Savoie.
	.Confiture de Myrtille à la Fleur d’Oranger
	Tea Together – La confiture des Palaces 220 gr
	.Boite de Perles Noisette Vanille – 90 gr
	Maison LADUREE - Paris
	93 €
	HT


	L’Apparat
	•Bouteille de Champagne brut AOP
	Besserat de Bellefon - Bleu Brut - 75 cl
	•Bouteille de Montagne Saint Emilion AOP
	Château d’Arvouet - 75 cl
	•Foie gras de canard entier - 180 gr
	•Délice de tomates séchées - 90 gr
	•Terrine de canard aux figues - 90 gr •Terrine de canard au Sauternes - 90 gr
	95 €
	HT


	La Merveille
	•Bouteille de Champagne AOP
	Billecart Salmon Brut Nature - 75cl
	•Bouteille de Montagne Saint-Emilion AOP
	Château d’Arvouet - 75 cl
	•Foie gras de canard entier - 120 gr
	•Terrine de canard aux figues - 90 gr
	•Terrine de canard au Sauternes - 90 gr
	100 €
	HT


	Le Prodige
	•Bouteille de Champagne AOP
	Ruinart Brut - 75cl
	•Foie gras de canard entier de garde - 200 gr
	110 €
	HT


	Le Sublime
	•Bouteille de Saint-Emilion Grand Cru Classé AOP
	Clos de l’Oratoire - 75 cl
	•Bouteille de Sauternes AOP
	Castelnau de Suduiraut - 75 cl
	•Foie gras de canard entier - 180 gr
	•Délice de tomates séchées - 90 gr
	•Moutarde à la truffe d’hiver 1,5 %,
	aromatisée - 130 gr
	115 €
	HT


	La Victoire
	•Bouteille de Champagne brut AOP
	Besserat de Bellefon - Bleu brut – 75 cl
	•Bouteille de Margaux AOP
	La Couronne de Marquis de Terme - 75 cl
	•Terrine de faisan à l’ail confit -200 gr
	Maison Telme
	•Terrine de foie gras aux morilles – 200gr
	Maison Telme
	125 €
	HT


	Le Paradis
	•Bouteille de Champagne AOP
	Billecart Salmon rosé - 75 cl
	•Foie gras de canard entier à l’ail noir - 200 gr •Ballotin de Chocolats fins - 250 gr
	135 €
	HT


	Le Sérénité
	•Bouteille de French Bloom blanc - 75 cl •Bouteille de French Bloom rosé - 75 cl
	•Foie gras de canard entier nature - 200 gr •Confiture d’ananas au Poivre de Timut BIO
	Tea Together - La confiture des Palaces - 220 gr
	•Ballotin de Chocolats fins - 250 gr
	140 €
	HT


	La Noblesse
	•Bouteille de Champagne AOP
	Veuve Clicquot Brut 75 cl
	•Bouteille de Saint Estèphe AOP
	Château Lilian Ladouys - 75 cl
	•Terrine de faisan à l’ail confit -200 gr
	Maison Telme
	•Assortiment EUGENIE – 6 Sablés enrobés de chocolat avec cœur fondant –
	Maison LADUREE - Paris
	150 €
	HT
	L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Photos non contractuelles.
	En cas d’indisponibilité d’un produit, nous vous proposerons un produit équivalent.
	CARRÉ PRESTIGE est une marque de VIAMASTER - Rue de Redon, 56350 ALLAIRE - CGV disponibles sur www.carreprestige.fr
	Les prix sont « départ », transport en sus - SARL AU CAPITAL DE 11 250 € - RCS de Vannes - SIRET 5113630900015 - TVA FR 56 511 363 095



	Le Plaisir
	160 €
	HT


	L’Excellence
	170 €
	HT


	Le Paradis
	175 €
	HT


	Le Merveilleux
	185 €
	HT


	L’Admirable
	190 €
	HT


	La Prestance
	200 €
	HT


	Le Panache
	210 €
	HT


	Le Divin
	215 €
	HT


	L’Empire
	225 €
	HT


	L’Élégant
	230 €
	HT


	Le Saphir
	270 €
	HT


	Le Souverain
	290 €
	HT


	Le Rubis
	300 €
	HT


	La Bourgogne
	340 €
	HT


	Le Triomphe
	400 €
	HT


	Le Diamant
	420 €
	HT


	Le Majestueux
	HT
	480 €

	Le Somptueux
	550 €
	HT


	Le Fastueux
	620 €
	HT


	Personnalisation

